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為落實三好校園精神與生命教育理念，輔導處於

114 學年度第一學期計畫辦理「三好校園-生命教

育感恩慶生會」活動。其中，針對今年 8 月至 10

月期間的壽星，於 10 月 21 日（週二）舉辦慶生

會。本次慶生會預計有 18 位教職員及 149 位國、

高中學生共同參與，合計 167 位壽星。 

活動目的：激發感恩，回饋親恩 

本次感恩慶生會的實施目的，在於激發全校師生感

謝與關懷他人的情懷。活動中，輔導處將公佈壽星

名單，並提供「壽星感恩祝福卡」，邀請全校師生

將祝福話語寫在小卡上，放入壽星專屬信封，並在

慶生會活動當日與生日小蛋糕一併贈送給壽星。 

慶生會不僅是接收祝福的時刻，更肩負著生命教育

的責任。學校期待每一位壽星在收到祝福後，能夠

秉持「感謝生命、尊重生命」的目的，書寫「感恩

詞」或「三好感恩卡」致送給父母親，以表達對養

育之恩的感謝。凡完成「三好感恩卡」的同學將可

獲記優點乙次，以茲鼓勵。書寫優異的感恩卡內容，

更將節錄發表於本校布告欄，供全校親師生閱覽，

達到激發同儕學習的效果。 

學以致用：烘焙選手親手製作慶生小禮 

在實施方式上，本次慶生會完美結合了學術與實作。

慶生會所需的「生日小蛋糕」將由 烘焙選手 於訓

練時間親手製作，藉此機會落實「學以致用」的精

神。 

活動的籌劃與執行由輔導處負責。所需的慶生小禮

（生日小蛋糕）將由本校 114 學年度三好校園實

踐學校經費及本校家長會經費共同支應。 

為順利辦理活動，本次慶生會也感謝多個單位協力

合作，特別是烘焙選手指導教師黃琬婷組長協助製

作慶生小禮。 

期望透過這場結合祝福、感恩與專業技能實踐的慶

生會，為校園注入更多溫暖與正向的力量。 

 

學校於 10 月 22 日中午在本校咖啡教室召開 114

學年度第一學期期初志工大會。本次會議目的是延

續志工團務運作，使團務更臻完善，並對志工們的

無私付出表達謝忱。 

會議由校長陳森杰致歡迎詞與感謝詞，感謝各位家

長協助校務，並特別頒發了導護組及圖書組感謝狀。

游映燁團長亦致詞感謝家長們，並期盼 114 學年

度能繼續支援各項活動。會中也邀請志工團淑惠團

長及團員報名參加家長會交接餐會。 

輔導處辦理三好校園-生命教育感恩慶生會 

索 

輔導處召開 114 學年度第一學期志工大會 

索 
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會議並通過多項重要決議：1.修訂組織章程：為感

謝志工長年奉獻，章程中新增獎勵方式。根據志工

連續服務年資採計，滿 20 週年頒予獎勵金 2,000

元，滿 25 週年 2,500 元，滿 30 週年 3,000 元。

此案經全體出席委員同意通過。2.志工增能研習： 

研習暫定於 115 年 2 月 9 日辦理。志工大會確認

了新學期的團務重點與支援項目，為校務順利推展

奠定堅實基礎。 

 

深入六龜茶鄉：高二同學參訪「欣園製茶坊」，體

驗原生山茶的醇厚韻味 

高餐大附中高二飲料調製課程的學生，於 2025 年

10 月 20 日至 22 日 參訪高雄六龜的「欣園製茶

坊」，旨在真切感受茶藝文化，並深化實務理解。 

六龜是台灣原生山茶的主要產區。這種喬木型茶樹

種喜歡生長在海拔一千公尺左右的深山，體質強健，

野性很強，茶菁可能呈現濃綠、暗紅甚至暗紫色，

且不需噴藥施肥或修剪梳枝，就能長得高大挺拔。 

欣園製茶坊承襲了阿公留下的技術與觀念，堅持使

用自然農法種植，無化肥與農藥。山茶在半遮陰環

境下與森林、梅樹、蕨類共生。遵循手工「摘採、

浪茶、揉捻、烘乾」的傳統工序，製成「原生山茶、

白茶和全發酵紅茶」。學生透過茶席體驗，感受到

茶品口感滑順，並帶有花果香的沉靜式風味，原生

山茶的香氣更是恬淡高雅，帶有花香與蜜香，層次

韻味豐富。 

老闆強調現代農業必須轉

型，不能一味守舊。除了傳

統茶罐、茶包外，製茶坊還

將山茶製成餅乾、蛋糕、茶

葉蛋、茶皂、染布等多元產

品，其中紅茶茶葉蛋更是吸

引許多遊客上山品嚐的特

色產品。老闆決定復育台灣原生山茶，希望讓這好

茶能一舉成名天下知，翻轉六龜茶業。 

此次實習經驗，旨在讓學生深入瞭解茶葉製作過程

及茶藝文化，深化了他們對臺灣茶文化的理解，為

未來進入職場做好準備。 

展望未來，老闆計畫成立「欣園工坊」，與社區返

鄉青年合作，推出茶藝教室、講堂、茶餐、下午茶，

以及茶園生態小旅行等活動，對山茶進行多角化經

營。製茶坊自暑假起已開始大量接待茶園體驗團，

預計將會一直忙到農曆年前。老闆表示，透過農業，

他也實現了過去想當導遊的夢想，讓農業成為能回

饋社區、振興故鄉的力量。 

實習處辦理職場體驗參觀深入六龜茶鄉 

索 


