
 

 

  國立高雄餐旅大學附屬餐旅高級中等學校   115   學年度校長及教師公開授課時間規劃表

 

編

號 
授課人員 

授課班

級 

領域/科目名

稱 
教學單元 

共同備課 教學觀察 專業回饋 

日期 
節

次 
地點 日期 

節

次 
地點 日期 

節

次 
地點 

1 丁燕秋 701 烘焙實務 封面設計 115.09.04 5 導師室 115.09.07 6 
701教

室 
115.09.08 1 導師室 

2 林建志 901 理化 直線運動 115.9.3 2 導師室 115.09.07 1 
901教

室 
115.9.7 2 導師室 

3 陳安琪 902 西餐實務 
義式香料烤雞

腿 
115.09.08 3 導師室 115.09.10 6 

中西

餐教

室 

115.09.11 1 導師室 

4 辛政霖 餐二 西餐烹飪實習 西餐基本刀工 115.9.8 6 辦公室 115.09.10 2 
西餐

教室 
115.9.14 1 實習處 

5 許碧容 902 理化 直線運動 115.9.14 6 導師室 115.09.15 1 902 115.9.15 2 導師室 

6 石珊綺 802 地理 中國地形 115.9.16 4 導師室 115.09.16 6 802 115.9.17 5 導師室 

7 陳泓旗 烹二甲 點心製作 
大理石蛋糕、

鳳梨酥 
115.9.16 5 導師室 115.09.16 1 

烘焙

教室 
115.9.16 5 導師室 

8 辛怡瑩 701 生物 細胞 115.9.17 1 導師室 115.09.17 3 
實驗

室 
115.09.17 4 導師室 

9 黃金雯 餐二甲 飲料實務 香蕉西瓜盤 115.09.18 7 實習處 115.09.21 6 
飲調

教室 
115.09.21 7 實習處 
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10 陳凱毅 烹調三 無國界料理 泰式料理 115.9.22 2 總務處 115.09.23 2 
中餐

教室 
115.9.24 5 總務處 

11 施孟儀 702 體育 籃球 115.9.21 4 輔導處 115.9.23 7 
籃球

場 
115.9.24 4 輔導處 

12 黃奕禎 901 國文 以粥養生 115.10.19 6 教務處 115.10.21 4 901 115.10.23 5 教務處 

13 王姿珺 觀一 觀光餐旅導論 
餐飲業的組織

與部門 
115.10.23 1 實習處 115. 10.23 2 

觀一

教室 
115.10.23 3 實習處 

14 毛佳馨 烹一甲 餐飲安全衛生 食品中毒 115.10.23 7 總務處 115.10.28 1 
烹一

教室 
115.10.29 7 總務處 

15 黃琬婷 烹一 烘焙製作 橄欖型餐包 115.10.28 6 辦公室 115.10.29 2 
烘焙

教室 
115.10.30 6 實習處 

16 楊美鈴 高二 
彈性課程: 提

升英文表達力 

Self-

introduction 
115.11.9 5 導師室 115.11.11 5 

觀二

教室 
115.11.12 1 導師室 

17 何馥芳 觀三 
英文閱讀與寫

作 

U3 Coherence 

連貫性 
115.10.30 6 導師室 115.11.2 3 

觀三

教室 
115.11.2 5 導師室 

18 郭明惠 觀光三 生涯輔導 
四技二專多元

入學管道 
115.11.4 5 實習處 115.11.5 2 

觀光

三教

室 

115.11.5 5 實習處 

 


