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高中部

餐飲管理科

1.培育學生具備餐飲製備、餐飲服務
及飲料調製等基礎技能，成為餐旅
業專業基層服務及技術人才。

2.強化餐旅專業知識，能理解產業結
構與營運模式，並具備菜單規劃、
成本管理與餐飲營運實務能力。

3.落實務實致用之技職精神，透過餐
飲實作、專題成果與業界合作，強
化學生職場所需技能與應用能力。

4.培養系統思考、溝通協調、科技資
訊運用與問題解決能力，以提升餐
旅職場的專業表現。

5.建立餐飲安全衛生知識與正確職業
倫理，認識餐旅產業趨勢，並奠定
升學進修、技能檢定與職涯發展之
基礎。

觀光事業科

教育目標教育目標 教育目標

1.培育學生具備觀光專業基礎與多元
外語能力，強化英語、日語與觀光
會話等跨文化溝通素養。

2.強化旅遊服務、導覽解說與接待能
力，使學生能勝任旅行業、景點導
覽與觀光服務等相關職務。

3.培養旅館接待、餐飲服務、飲料調
製等專業職場知能，輔導培育具備
餐飲觀光專業職場競爭力。

4.增進AI觀光資訊與數位科技應用能
力,包括旅遊資訊查找、行程規劃
工具與數位化服務技能。

5.建立職業倫理與專業服務態度，理
解觀光與餐旅產業發展趨勢，並奠
定升學、職涯探索與終身學習之基
礎。

烹調技術科

1.培育學生具備中餐、西餐及點心製
作等多元餐飲製備技能，奠定餐旅
基層技術人才之專業基礎。

2.強化餐旅專業知識，理解產業發展
趨勢，並同時具備菜單設計、採購
管理、成本控制及廚房營運等實務
能力。

3.落實務實致用精神，透過專題實作
、實習課程與產學合作，提升學生
職場實作能力與就業競爭力。

4.培養系統思考、規劃執行、科技資
訊運用與問題解決等核心能力，以
因應餐旅職場多元挑戰。

5.建立正確餐飲安全衛生與職業倫理
觀念，培養團隊合作精神，並奠定
升學進修與終身學習之基礎。
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實用技能學程

非凡餐中  成就出眾



餐旅學園
專業學習最安心

本校與高雄餐旅大學緊密合作，建
構從高中銜接至大學的完整餐旅學
習體系。學生除能使用先進的專業
教室與實作設備外，更可共享大學
師資與豐富的產學資源，提前參與
實務專案與競賽訓練，強化專業技
能與實務素養。完善的學習支持使
學生在升學與未來餐旅職涯上具備
更堅實的競爭力。

專業師資
學習後盾最堅強

本校師資具備餐飲、烹調、觀光、
旅館管理及語文教學等專業背景，
多數具業界實務經驗，能以示範教
學、分組實作與專業教室操作引導
學生扎實學習，培育學生展現專業
技能。多位高餐大傑出校友加入教
學行列，以豐富實務與專業素養，
持續在本校培育餐旅人才，成為學
生最堅強的學習支持。

優質環境
成就專業好未來

校園環境明亮優美，綠地廣闊，提
供學生健康舒適的學習空間。新落
成的實習教學大樓配置完善的專業
教室，涵蓋烹調、餐飲、觀光等多
元實作場域，能滿足學生專業技能
培育需求。優質的校園環境不僅促
進身心發展，更協助學生專注於技
藝養成，深化專業能力並培養良好
團隊合作精神。

特色學習

務實致用好實力

規劃多元且實務的餐旅特色課程，
休閒遊憩實務、咖啡四重奏、創意
料理實務、數位多媒體創作與營運
。培養學生在飲食文化、創意表現
與專業操作上的核心能力。系統化
學習整合理論與實作，讓學生建立
與產業接軌的實務能力，奠定升學
與就業的競爭優勢。

多元活動

豐富學習更精彩

為本校重視學生全方位發展，並鼓
勵服務社會與參與青年壯遊，實踐
「讀萬卷書，也行萬里路」。透過
多元社團課程與特色活動，培養學
生適性發展與實務能力。每年舉辦
成果展，提供學生展示才華與自信
的舞台，讓學習不只在課堂，也在
生活中綻放精彩。

跨國交流

啟動國際競爭力

國際視野與全球觀點是學生將接觸
的未來時代，透過與其他國家締結
姊妹校的方式，定期進行教育旅行
互訪及交換學生，讓學生能在求學
階段有機會到其他國家與學生進行
課程與文化的體驗，擴大學生國際
視野與學習，成功推動另類｢教育
外交｣。

優質餐中 邁向成功
餐大學園 成就高遠

擁有全國唯一、與眾不同的高中生涯
習得讀書以外的一技之長
透過品德教育的歷練與陶治，塑造個人非凡特質
接軌餐旅大學，升學、技職教育並重，讓學生邁向成就高遠之路

校址：812高雄市小港區松和路40號　　 TEL：8060705　　 FAX：8060650、8060597

創新傳承‧卓越餐旅
培育具專業、國際觀與服務熱忱的餐旅人才


